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uando si de-
cide di im-
piantare un
nuovo vigneto € be-
ne prestare la massi-
ma attenzione alle

scelte che si fanno,
poiché tali scelte,

spesso, non sono
modificabili nel tem-
po. Il viticoltore de-
ve tenere conto di

una serie di variabili
in grado di influenza-
re la riuscita dell’in-
vestimento in termini
di qualita e di reddi-
tivita del prodotto:

® || primo FATTORE,
quello AMBIENTALE,
@ costituito: dalle ca-
ratteristiche del suo-
lo, dall’altitudine, dal-
l'esposizione e, non
da ultimo, dall’oriz-
zonte orografico, che
influisce sulla quantita
di ore di sole teorica-
mente a disposizione
di ogni singolo ap-
pezzamento. Si ag-
giunge, infine, la com-
ponente macroclima-
tica che varia di anno
in anno e che deter-
mina la qualita finale
della vendemmia.

® || secondo FATTORE
& di tipo GENETICO e
riguarda sia la scelta
del portinnesto sia
la varieta. Il portin-
nesto, scelto in fun-
zione delle caratteri-
stiche del suolo e
della combinazione
di innesto, € in gra-
do di gestire, in mo-
do autonomo, l'e-
spressione vegetati-
va dell'impianto; la
varieta e, nell’ambi-
to di quests, il clone,
definiscono in modo
diretto la qualita del
vigneto.

® || terzo FATTORE
& AGRONOMICO e
comprende aspetti
legati alle distanze
d’'impianto, alla scel-
ta del sistema di al-
levamento e alle
scelte delle tecniche
colturali.




Con le indicazioni che
vengono presentate
in questo opuscolo
non si pretende di in-
dividuare il portinne-
sto ottimale per un
determinato appez-
zamento o vitigno,
ma indirizzare nella
scelta di quello piu
appropriato, non po-
tendo, ovviamente,
tener conto dei pro-
blemi specifici di ogni
singolo vigneto, con-
seguenti all’interazio-

ne tra portinnesto, vi-
tigno, terreno, clima e
tecnica colturale vista
in funzione di precisi
obiettivi tecnologici.
Poiché le caratteristi-
che attitudinali dei
portinnesti sono suffi-
cientemente elasti-
che, utilizzando i por-
tinnesti normalmente
immessi sul mercato,
e possibile, in molti
casi, ottenere una
buona adattabilita
mitigando eventuali

condizioni pedologi-
che e/o climatiche
sfavorevoli con ap-

propriate tecniche
colturali.

Alla luce di queste
premesse, vengono
analizzati alcuni aspet-
ti che maggiormente
possono condiziona-
re gli impianti, tenen-
do presente che sa-
ranno indicati, per
semplicita, solo i por-
tinnesti piu facilmente
reperibili.



GRAVESAC (IBRIDI COMPLESSI)

® Vigoroso

® Mediamente resistente al calcare

® Si adatta particolarmente a terreni
subacidi

® [doneo all'impiego in terreni sciolti

420 A (BERLANDIERI X RiPARIA)
® Buona resistenza al calcare
® induce produttivita buona e costante
® Poco vigoroso e quindi poco esigente
di interventi in verde
® induce produzioni di qualita
in ambienti collinari
® Adatto a terreni asciutti e magri
® Non sopporta terreni umidi
e compatti
® Poco adatto al reimpianto
in terreni gia vitati
® Sensibile a carenza di K
® | enta ripresa in vigneto
nei primi anni
® (on vitigni vigorosi e produttivi
puo stimolare la fruttificazione
a scapito della qualita

KOBER 5BB

(BERLANDIERI X RiPARIA)
® Buona resistenza al calcare
® Buona adattabilita ad ambienti

freschi con terreno a diverso
impasto: da pesanti a leggeri
o ricchi di scheletro
® Vigoroso sin dai primi anni
di impianto
® |‘elevato vigore, aumentando
la massa fogliare, puo rendere
pilt gravosa la potatura verde
e facilitare U'attacco di crittogame
® nduce produzione elevata,
ma non sempre costante
® (uando le produzioni
non sono eccessive induce
un buon accumulo zuccherino
nell’uva, ma con pH
poco energici
® Sensibile a carenzadiCae K
ed al disseccamento del rachide
® A causa del vigore impresso
alla marza puo indurre fenomeni
di colatura e acinellatura
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11 03 P (BERLANDIERI X RUVPESTRIS)

779 P (BERLANDIERI X RUPESTRIS)
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3309 ¢ (RIPARIA X RUPESTRIS)

S04 (BERLANDIERI X RiIPARIA)

161 -49 (BERVLANDIERI X RiPARIA)

157-11 (BERLANDIEBI ’X,RIPARIA)
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[ territorio viticolo, riconosciu-

to per la vocazione ed eccel-

lenza dei suoi prodotti, si
progressivamente definito ne-
gli anni. Inizialmente, i vigneti
erano presenti solo su alcune
superfici, omogenee per le ca-
ratteristiche di esposizione e di
terreno. Tali aree si sono poi
estese sempre piu interessando
suoli della natura differente e
talvolta eterogenea. Per la viti-
coltura di qualita che oggi si
estende ininterrotta su vaste
aree, la scelta del portinnesto
piu opportuno ha acquisito cosi
grande importanza.
In passato, a seguito dell’evento
fillosserico, furono costituiti nu-
merosi portinnesti. Alcuni di essi,
di facile adattabilita di maggior
varieta di terreni; altri assai piu
esigenti, ma, se posti nei luoghi
adatti, capaci di superare i pre-
cedenti sotto i profili delle carat-

teristiche colturali e produttive.
Questi ultimi, pertanto, sono da
considerare di pari importanza
agli altri, seppur le opportunita
d’'impiego siano notevolmente
minori. L'esigenza piu contenuta,
unita ad altri elementi di natura
economica, hanno fatto si che
essi fossero progressivamente
abbandonati e il rischio di per-
dere definitivamente alcuni bio-
tipi divenisse sempre piu con-
creto.

Presso l'lstituto Enologico Um-
berto | di Alba, da queste consi-
derazioni € maturata l'opportu-
nita di costituire una raccolta di
portinnesti di vite, al fine di con-
servare le varie linee genetiche,
a disposizione per lavori di ri-
cerca e propagazione e anche
delle ordinarie attivita didatti-
che.

Sui terreni dell’azienda viticola
dell'Istituto Enologico, in oltre un
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secolo, si sono avvicendate ge-
nerazioni di futuri professionisti
che, qui, hanno maturato le loro
prime esperienze.

La viticoltura di eccellenza richie-
de il supporto di operatori ca-
paci e ben preparati.

Un vigneto, collezione di un’am-
pia gamma di portinnesti, anche
se normalmente non piu in uso,
é divenuto pertanto un’esigenza
didattica di notevole rilevanza.
A questo vigneto sperimentale,
vi possono accedere nelle ore
di esercitazione gli alunni del
corso superiore dell’lstituto, di
docenti del corso di laurea e di
importanti aziende vivaistiche
che operano a livello internazio-
nale. Grazie a tutti, si & cosi po-
tuta realizzare l'attuale ricca se-
rie di portinnesti, piantati secon-

B

do uno schema di sperimenta-
zione che potesse consentire il
confronto oggettivo tra essi.

| biotipi presenti sono: 420 A,
K5BB, COSMO 2, 161-49, 225 Ru,
101.14 C, 3309 C, 41 B, 196-17, Fer-
cal, V. Riparia, V. Rupestris, V.
Berlandieri, Gravesac, Golia.
Complessivamente oggi i bioti-
pi sono 27. Il progetto sara com-
pleto al raggiungimento dei 31
portinnesti collezionati.

Questo impianto non & destina-
to alla produzione di legno da
innesto; gli obiettivi principali
sono la conservazione di un im-
portante patrimonio di biodiver-
sita e l'opportunita didattica per
le preparazioni dei professioni-
sti del futuro. Da esso si posso-
no inoltre ottenere gemme e ta-
lee di prima moltiplicazione.




RESISTENZA
AL CALCARE
ATTIVO

SENSIBILITA ALLA
STANCHEZZA
DEL TERRENO

CASI PRATICI
E POSSIBILI
SOLUZIONI

E’ uno degli aspetti piu
importanti da conside-
rare, in quanto un por-
tinnesto poco resisten-
te al calcare attivo su
terreno biancastro
comporta danni da
clorosi ferrica (cioe in-
sufficiente  assorbi-
mento del ferro). Tra i
portinnesti piu resi-
stenti, da segnalare il
41B in suoli mediamen-
te fertili e permeabili
ed il 1103 PAULSEN in
terreni poco fertili e
soggetti a siccita.

RESISTENZA
ALLA SICCITA’

Nelle zone a grande
tradizione viticola, la
stanchezza del terre-
no puod essere causa
dell’'insuccesso del-
Uimpianto per la pre-
senza nel suolo di fun-
ghi, batteri, nematodi,
fitotossine.... Non po-
tendo ricorrere ad un
adeguato periodo di
riposo puo risultare
utile l'impiego di por-
tinnesti meno sensibi-
li, quali KOBER 5BB,
SO4, 1103 PAULSEN e
in minor misura 779 P.

BUONA FERTILITA
DEL TERRENO

E’ legata allo svilup-
po in profondita
dell’'apparato radi-
cale ed alla maggior
capacita di assorbi-
mento dell’acqua,
caratteristiche pre-
senti nei portinnesti
1103 PAULSEN e 779
PAULSEN.

In queste condizioni
la preferenza dovra
cadere su portinnesti
pit deboli (161-49,
3309, 420A) e in caso
di ristagni di umidita
su portinnesti quali
157-11 e SO4, purché il
tenore in calcare non
sia eccessivo.

Il vostro terreno € mol-
to ricco di calcare attivo
(oltre il 15%) ed anche
soggetto alla siccita? |
portinnesti preferibili
sono 1103 PAULSEN e
41B. Il vostro terreno &
povero e soggetto alla
siccita? In questo caso i
portinnesti da utilizzare
sono 1103 PAULSEN,
779 PAULSEN e 140
RUGGERI. Se volete
impiantare un terreno
fertile e asciutto (sano),
scegliete in questo ca-
so i portinnesti SO4,
420A e 161-49; in caso
sia nota la carenza di
magnesio & preferibile
usare KOBER 5BB o
1103 PAULSEN. Quando
il terreno & piuttosto
pesante con facili rista-
gni d’acqua, oltre ad
un’accurata sistema-
zione del terreno (dre-
naggio), & preferibile
optare per portinnesti
quali KOBER 5BB e
157-11.



UNO SOLO
0 DIVERSI
PORTINNESTI?
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L'impiego di diversi
portinnesti permette
di affrontare in modo
piu mirato le diverse
condizioni ambientali
e pedologiche che
uno stesso appezza-
mento puo presenta-
re, unitamente alla
possibilita di ottenere
uve con una composi-
zione piu equilibrata a
livello di zuccheri, aci-
dita, estratto, aromi e
polifenoli. Se il terre-
NO non & omogeneo
€ bene ricorrere a piu
portinnesti.

condo lo schema:

mente all’S04

Una proposta indicativa, valida per i vigneti di
collina, comprende 'utilizzo di tre diversi
portinnesti che possono essere distribuiti se-

e LA FASCIA PIU ALTA e, di conseguenza, la
piu asciutta é idonea all'impiego del 420 A

e LA FASCIA INTERMEDIA, per le sue caratte-
ristiche, puo essere destinata vantaggiosa-

e LA FASCIA BASSA, normalmente piu fresca,
e adatta all’'uso di Kober 5BB.

CONCLUSIONI

Nel caso di reimpian-
to su terreno di medio
impasto non coltivato
a vigneto per alcuni
anni, con dotazione
media di carbonati,
senza rischi frequenti
di siccita o ristagno
d’acqua, la scelta del
portinnesto non crea
problemi. In caso di ri-
schio di siccita, di ele-
vato valore di argilla e
quindi con possibilita
di asfissia radicale, in
terreni ricchi di calcare

o in caso di reimpian-
to subito dopo l'estir-
po, € opportuno atte-
nersi alle indicazioni
accennate.

E importante, ai fini di
un buon esito dell’im-
pianto, abbinare alle
conoscenze persona-
li ed alla tradizione vi-
ticola, l'analisi del ter-
reno, usufruendo dei
numerosi ed attrezza-
ti laboratori distribuiti
sul territorio.




a selezione clo-
Lnale, sviluppatasi

in ltalia negli anni
70 e condotta in Pie-
monte dal Centro Mi-
glioramento Geneti-
co e Biologia della
Vite del CNR di Tori-
no, ha raggiunto no-
tevoli risultati, tanto
che oggi sono in
commercio diversi
cloni delle principali

FREISA

varieta di vite che,
con altri di recente
costituzione, vanno
ad arricchire la gam-
ma di cui il viticoltore
puo disporre. Nelle
pagine che seguono
sono riportati i cloni
selezionati delle va-
rieta maggiormente
diffuse nella zona ed
alcune caratteristiche
(vigoria, produttivita,

grappolo, attitudini
enologiche) riman-
dando, per un esame
piu approfondito, al-
le pubblicazioni che
lo stesso Centro Vite
di Torino e la Regio-
ne Piemonte hanno
diffuso sul territorio.

Al momento dell’im-
pianto € opportuno
privilegiare il vigneto
policlonale, dove i

VIGORIA

PRODUTTIVITA

GRAPPOLO

moderata

moderata

cilindrico
allungato
di minore
dimensione
rispetto
agli altri

medio media

elevata

cilindrico
medio-grande
spargolo

CVT 154

medio

medio-buona

cilindrico

elevata

di dimensione
e compattezza
intermedia rispett
agli altri cloni CV1
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diversi cloni possono
apportare un contri-
buto alla qualita del
prodotto finale, ga-
rantendo la stabilita
dei caratteri perse-
guiti. La percentuale
dei singoli cloni da
utilizzare nell’'impian-
to del vigneto ¢ le-
gata alle caratteristi-
che ambientali ed al-
la qualita del vino

che si intende otte-
nere. La selezione
clonale potra contri-
buire, nel prossimo
futuro, a valorizzare
le specificita ambien-
tali, consentendo l'u-
tilizzo di un numero
sempre maggiore di
cloni per garantire
parametri qualitativi
e quantitativi stabili
nelle diverse annate.

ATTITUDINI ENOLOGICHE

rosso rubino intenso - profumo
fruttato caratteristico - buon
corpo ed alcolicita - energia
acida leggermente superiore
agli altri cloni - quadro
polifenolico equilibrato

rosso rubino intenso - profumo
fruttato vinoso caratteristico -
ottima struttura - polifenoli
equilibrati

rosso rubino intenso e vivace -
fruttato ad alta gradazione
alcolica - equilibrato

ed armonico - adatto ad un
leggero invecchiamento




MOSCATO

i. CN 4

CLONE VIGORIA PropuTTIVITA | GRAPPOLO
CVT AT 57 | medio medio elevata cilindrico
elevata corto
mediamente
compatto
medio media cilindrico
elevata (& il meno produttivo corto
dei cloni CVT) moderatamente
compatto
{ CVTCN 16 | medio media piramidale
elevata corto compatto
CVT 190 media medio elevata piramidale
Spesso con una o
due ali corte,
moderatamente
compatto, corto.
¥ CVT G3 media media medio-piccolo,
(Martini cilindrico, lungo,
Rossi) poco compatto,
buona tolleranza
alla muffa grigia.
CVT G9 medio moderata medio-piccolo, cilindrict
. (Martini elevata ma costante abbastanza lungo,
Rossi) poco compatto o spargo

soggetto ad acinellature
dolce, ottima tolleranza
alla muffa grigia.
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

mosto con concentrazione
zuccherina medio alta - giusta
acidita - buona dotazione

di terpeni - vino ben strutturato -
adeguato quadro aromatico -
buona freschezza

mosto con concentrazione
zuccherina medio alta - acidita
giustamente pronunciata - buona
dotazione di terpeni - vino ben
strutturato - adeguato quadro
aromatico - buona freschezza

mosto con concentrazione
zuccherina mediamente elevata -
acidita giustamente pronunciata -
elevata dotazione di terpeni -
vino di grande struttura - elevata
aromaticita - adeguata freschezza

concentrazione

zuccherina elevata,

acidita giustamente energica,
ottima dotazione

terpenica complessiva.

concentrazione zuccherina
elevata, acidita giustamente
energica, ottima dotazione
terpenica complessiva.

concentrazione zuccherina elevata,
acidita giustamente energica,
ottima dotazione

terpenica complessiva.




ARNEIS

B CVTCN 32

CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA | GRAPPOLO
Y. _
'9 ! CVTCN 15 | medio alta medio alta medio piccolo
e costante piramidale
moderatamente
compatto
CVTCN 19 | elevata media piccolo corto
conico
moderatamente
compatto
medio alta elevata medio grande
e costante conico

W S 4

con due ali
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino giallo paglierino scarico -
resistente all’ossidazione -
profumo intenso tipico -

gusto equilibrato

vino giallo paglierino
leggermente dorato - resistente
all’ossidazione - profumo intenso
tipico - buona sapidita e armonia

vino giallo paglierino scarico -
profumo fine - acidita moderata -
vino sapido ed equilibrato

NE PIEMONTE
'RE. MA. VI

tellaio di base



FAVORITA

CLONE VIGORIA PropuTTIVITA | GRAPPOLO
CVT 14 media elevata medio
piramidale
CVT 66 medio alta medio alta medio grande
piramidale
CVT 105 medio alta medio alta medio grande

piramidale
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fruttato - gusto sapido

ATTITUDINI ENOLOGICHE
vino giallo paglierino -
resistente all’ossidazione -
profumo fine -

vino giallo paglierino scarico -
vino giallo paglierino scarico -
profumo fruttato - gusto sapido

profumo




DOLCETTO

CLONE VIGORIA ProDUTTIVITA | GRAPPOLO
CVT CN 22 | media media medio conico
ma costante allungato
spargolo
CN 69 medio alta elevata medio grande
e costante allungato
alato
b CVT AL 275| medio alta medio elevata medio conico
e costante alato
spargolo
media moderata medio piccolo
piramidale
corto
medio alta media grande
e costante allungato
piramidale
CVT 167 medio alta moderata medio-piccolo,

ma costante

conico, allungato,
alato, poco compatt
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino intenso -
profumo fine - buon corpo -
gusto pieno ed armonico

vino rosso rubino violaceo -
profumo vinoso caratteristico -
buon corpo - gusto pieno

ed equilibrato

vino rosso rubino intenso -
profumo fine e fruttato -
gusto morbido e corposo

vino rosso rubino intenso
con sfumature violacee -
bouquet intenso e fine - grande
struttura - gusto pieno e armonico

vino rosso rubino intenso
con sfumature violacee -
bouquet fine - buona struttura -
gusto pieno ed armonico

vino rosso rubino carico

con sfumature violacee,
bouquet intenso con profumi
fruttati, buona alcolicita,
strutturato, gusto pieno,

di buona armonia,
moderatamente acido.




BRACHETTO

VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
media medio elevata medio piccolo
cilindrico
compatto
BARBERA
CLONE VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
AT 84 media media medio piccolo
ma costante piramidale
moderatamente
compatto
y CVT AL115| elevata media medio piccolo
: piramidale
compatto
| CVT AT 171 | medio alta elevata medio grande
e costante piramidale
moderatamente
compatto
CVT AT 424| medio alta elevata medio grande
e costante alato
compatto
| CVT 83 medio alta elevata medio
e costante piramidale

compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

alto tenore zuccherino -
elevata dotazione terpenica
complessiva

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino vivace -
profumo intenso e fine - grado
alcolico adeguato - gusto
equilibrato

vino rosso rubino intenso -
profumo vinoso e fine - buon
corpo - adatto ad invecchiamento

vino rosso rubino intenso -
profumato - grado alcolico
alcolico adeguato - gusto
adeguato - gusto equilibrato
e rotondo

vino rosso rubino vivace -
profumo vinoso - buon corpo -
gusto rotondo

vino rosso rubino intenso
riflessi violacei - profumo
intenso - grande struttura -
gusto pieno ed armonico




NEBBIOLO

(SEGUE A PAG. 24)

P | CN 36

7 (michet)

CLONE VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
medio alta buona medio grande alato
(lampia) ma incostante moderatamente
compatto
CN 1M elevata buona e costante medio piccolo
(rose) rapida messa cilindrico compatto
a frutto
B CVT CN 142| media media medio con ali
(lampia) e il meno moderatamente
produttivo compatto
{ CVT CN 230| media elevata medio grande
t (lampia) e costante piramidale
mediamente
compatto
8 CVT 63 medio alta moderata piccolo
& (michet) piramidale
"» compatto
e CVT 66 medio alta moderata medio piccolo
1 (michet) cilindrico
poco compatto
| CVT 71 medio alta moderata piccolo

cilindrico corto
poco compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino - fine -
adatto a medio invecchiamento

vino rosso rubino non molto
intenso - delicato e gradevole
adatto a breve invecchiamento

vino rosso rubino intenso -
di buon corpo - elevata
gradazione alcolica -
adatto ad invecchiamento

vino rosso rubino intenso con
profumo di viola - elevato tenore
in polifenoli - adatto

ad invecchiamento

vino rosso rubino tendente
al granato - profumi floreali
e fruttati - grande struttura -
gusto pieno

vino rosso rubino carico

con sfumature violacee -
bouquet intenso e speziato -
elevato grado alcolico -
adatto ad invecchiamento

vino rosso rubino carico

con sfumature violacee -
bouquet intenso e speziato -
gusto pieno ed armonico -
grande struttura - adatto

ad invecchiamento




SEGUE NEBBIOLO

CLONE VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
CVT 308 moderata media medio piccolo
(picotener) cilindrico
’ mediamente
compatto
CVT 415 moderata moderata medio piccolo
(picotener) piramidale
moderatamente
compatto
| CVT 423 moderata moderata piccolo
(picotener) piramidale
moderatamente
compatto
CVT 4 medio moderata medio-piccolo,
| (Michet) elevata ma costante cilindrico, corto,
raramente alato,
mediamente
compatto
| cvT 141 media media medio, piramidale,
(A | (Lampia) ma costante allungato, alato,

mediamente
compatto




&

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino tendente

al granato - bouquet intenso -
buona gradazione alcolica -
gusto pieno e rotondo

vino rosso rubino tendente
al granato - bouquet fine
e intenso - gusto pieno

ed armonico - adatto

ad invecchiamento

vino rosso rubino intenso -

bouquet complesso e intenso -
gusto pieno ed armonico - grande
struttura - adatto ad invecchiamento

vino rosso rubino carico

con sfumature violacee,

bouquet intenso e complesso

con profumi fruttati, florali

e speziati, di elevata alcolicita,
grandissima struttura, gusto pieno
e vellutato, molto persistente,
adatto ad un lungo invecchiamento

vino rosso rubino tendente

al granato, bouquet intenso con
profumi fruttati e speziati, di
elevata alcolicita, grande struttura,
gusto pieno e vellutato, persistente,
adatto all’invecchiamento




SEGUE NEBBIOLO

CLONE VIGORIA PrRoDuUTTIVITA | GRAPPOLO
Y CVT 180 elevata media medio-piccolo,
g1 (Lampia) ma costante piramidale, corto,
talora con un‘ala
corta mediamente
compatto
| CVT 185 medio moderata piccolo, piramidale,
(Lampia) elevata ma costante corto, in genere
con un‘ala corta,
mediamente
compatto
GRIGNOLINO
CLONE VIGORIA PrRoODUTTIVITA | GRAPPOLO
CVT AT 261| medio medio elevata piramidale
‘ elevata allungato
moderatamente
compatto
CVT AT 275| medio medio elevata medio grande
elevata piramidale
compatto
CVT 113 elevata medio medio grande
elevata cilindrico
allungato

compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino tendente al
granato, bouquet intenso con
profumi fruttati e speziati, di
elevata alcolicita, grande struttura,
gusto pieno e vellutato, persistente,
adatto all'invecchiamento

vino rosso rubino carico con
sfumature violacee, bouquet molto
intenso e complesso,

con profumi fruttati, florali ed in
particolare speziati, di elevata
alcolicita, grande struttura, gusto
pieno e vellutato, persistente,
adatto ad un lungo invecchiamento

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino chiaro -
profumo fruttato intenso -
adeguata gradazione alcolica -
gradevolmente acidulo

vino rosso rubino vivace -
profumo fruttato intenso -
adeguata gradazione alcolica -
armonico ed equilibrato

vino rosso rubino chiaro -
profumo fine e speziato -
buona alcolicita - gusto
armonico




ERBALUCE

CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA GRAPPOLO
® CVT T0 29 | buona medio buona medio grande
q e costante moderatamente
compatto
adatto
appassimento
CVT T0 30 | media elevata medio grande
e costante moderatamente
compatto
S VT 7055 | media media medio piccolo
alato
» CVT 1O 71 elevata elevata medio
e costante cilindrico
con due ali
compatto
RuUCHE
CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA | GRAPPOLO
buona elevata medio
piramidale
allungato
media elevata medio grande

piramidale
allungato
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino giallo paglierino scarico -
profumo intenso - grado
alcolico buono - equilibrato

vino giallo paglierino -
resistente all’ ossidazione -
grado alcolico buono - acidita
pronunciata

vino giallo paglierino - adatto

a produrre vini base spumante -
grado alcolico buono - acidita
pronunciata

vino giallo paglierino carico -
profumo intenso - buon grado
alcolico - gusto equilibrato

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso granato - profumo
floreale e speziato - buona
gradazione alcolica e acidita
moderata

vino rosso granato intenso -
profumo floreale e speziato -
buona gradazione alcolica

e acidita moderata




MaALwvasiA DI CASORZO

CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA | GRAPPOLO

CVT AT 1 buona elevata medio grande
cilindrico
corto

® CVT AT 43 | elevata elevata medio

piramidale
lungo

CVT AT 159 | moderata media piramidale
meno compatto
rispetto agli altri

PELAVERGA

CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA | GRAPPOLO

CVT 3 moderata elevata grande,

(Biotipo ma incostante conico-piramidale,

Saluzzo) medio-corto,
con una o due ali
corte, compatto

N CVT 40 media buona medio-grande,
J (Biotipo ma incostante conico-piramidale,
Cari) medio-corto,

in genere con una
ala corta, compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

buona gradazione alcolica

e acidita - profumo intenso -
buona struttura - adatto

alla spumantizzazione

buona gradazione alcolica
e acidita - profumo intenso -
buona struttura

buona gradazione alcolica
e acidita - profumo intenso -
buona struttura e aromaticita

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino scarico,
profumo intensamente speziato,
buona alcolicita e struttura,
acidita moderata, gusto pieno,
armonico, con qualche nota tannica

vino rosso rubino con sfumature
violacee, profumo abbastanza
complesso con sentori fruttati e
speziati, buona alcolicita e
struttura, acidita moderata,
gusto pieno, in cui la nota
tannica e in armonia
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UvA RARA
VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
medio buona e medio, conico,
elevata abbastanza spesso troncato,
costante talora con una ala,
spargolo
elevata moderata medio-piccolo,
ma costante conico, corto,
alato, spargolo
VIGORIA PrRODUTTIVITA | GRAPPOLO
media moderata piccolo, conico,
ma costante non molto lungo,
spesso con un’ala
sviluppata, poco
compatto o
spargolo
medio-alta media medio-piccolo,
ma costante conico o
piramidale,
abbastanza
lungo, alato,
poco compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino scarico con
sfumature violacee, profumo
fine con note fruttate (prugna,
frutti di sottobosco), alcolicita
discreta, ben strutturato, acidita
moderata, gusto ampio

e armonico, poco persistente

vino rosso rubino carico con
sfumature violacee, profumo
intenso con note fruttate
(marmellata, prugna, frutti di
sottobosco), buona alcolicita,
ben strutturato, acidita moderata,
gusto pieno, morhido, non molto
persistente

ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino rosso rubino vivace,
profumo fine ma intenso

con note fiorali e speziate,
adeguata alcolicita, ben strutturato,
idonea acidita, gusto
gradevolmente tannico, retrogusto
leggermente amarognolo

s

vino rosso rubino vivace,
profumo intenso con note fiorali
e speziate, buona alcolicita,

ben strutturato, acidita moderata,
gusto morbido, gradevolmente
tannico, retrogusto leggermente
amarognolo




L rinnovato interesse

degli operatori a-

gricoli liguri per il
settore viticolo ha tro-
vato un valido ed in-
dispensabile contribu-
to nel lavoro di sele-
zione dei vitigni liguri
svolto dal Centro Stu-
di per il miglioramen-
to genetico della Vite
del CNR, oggi Unita

ALBAROLA

dell’lstituto di Vinolo-
gia Vegetale. Tale U-
nita operante presso
U'"Universita di Torino,
in collaborazione con
la sez. di Microbiolo-
gia ed Industrie Agra-
rie del DIL.VA.P.R.A.
della stessa Universita
e l'istituto di Patologia
Vegetale dell’Univer-
sita di Bologna, da an-

ni sta lavorando alla
selezione genetica e
sanitaria delle princi-
pali cv. liguri: Albaro-
la, Bosco, Pigato, Ros-
sese, Vermentino.

L'attivita di selezione
svolta in piu anni, oltre
al comportamento
dei cloni (valutazione
ampelografica, pro-
duttiva...) verifica le

CLONE

VIGORIA

PRODUTTIVITA

GRAPPOLO

& CVT3

medio alta

medio alta

medio conico
corto con una
o due ali
compatto

B o

elevata

buona e costante

medio-piccolo,
cilindrico, con piu
ali brevi, corto,
compatto

I CVT 17

media

elevata e costante

medio-grande,
cilindrico, con
una ala breve,
medio-corto,
compatto




P
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singole potenzialita
enologiche e lo stato
sanitario nei confronti
delle malattie da virus.
Il lavoro svolto sta
dando i suoi frutti e
per le migliori selezio-
ni & stata ottenuta 'o-
mologazione dal
M.A.F, cioé il ricono-
scimento ufficiale che
consente la propaga-

zione di questo ma-
teriale come “Base”
e “Certificato” secon-
do la normativa vi-
gente.

Per ciascuna cultivar
si ritiene utile fornire
un quadro riassuntivo
delle caratteristiche
agronomiche e pro-
duttive dei cloni mi-
gliori.

ATTITUDINI ENOLOGICHE

titolo alcolometrico ed estratto
superiore alla media - acidita
moderata - profumo fine - gusto
pieno e sapido

vino dal colore giallo paglierino

carico, profumo intenso e fruttato;

buona alcolicita, discreta struttura,
acidita moderata, gusto armonico,
sapido

vino dal colore giallo paglierino
chiaro; profumo fine e fruttato;
buona alcolicita, ben strutturato,
acidita abbastanza energica,
gusto rotondo, armonico, sapido




VERMENTINO

VIGORIA

PRODUTTIVITA

GRAPPOLO

medio
elevata

buona

medio piramidale
con ala peduncolata
moderatamente
compatto

media

elevata

medio grande
conico allungato
talora con ala

medio
elevata

buona
e costante

medio,
cilindrico-piramidale,
medio-lungo, alato,
poco compatto

CVT 134

elevata

elevata
e costante.

medio-grande,
piramidale, lungo,
spesso con un’ala,
sviluppata, poco
compatto

VIGORIA

PRODUTTIVITA

GRAPPOLO

moderata

buona

dimensioni
discrete
assenza

di acinellatura

media

elevata e costante,
poco sensibile
all’acinellatura

medio-grande,
piramidale composto,
abbastanza lungo,
moderatamente
compatto
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

giallo paglierino - profumo
fruttato e floreale intenso -
buona struttura

giallo paglierino carico -
alcolicita elevata - profumi ampi
di fiori e frutta - grande struttura

colore giallo paglierino chiaro
con sfumature verdi; intensi
profumi florali e fruttati

(nota agrumata); di elevata
alcolicita, ben strutturato,

di buona freschezza, gusto pieno,
armonico e persistente

colore giallo paglierino chiaro
con sfumature verdi; intensi
profumi florali e fruttati (nota
agrumata); di buona alcolicita,
di discreta struttura, di buona
freschezza, gusto armonico

e persistente

ATTITUDINI ENOLOGICHE

alcolicita elevata - vino rosso
vivace con riflessi che esaltano

il colore - profumo intenso floreale
e fruttato - buon corpo e buona struttura

colore rosso rubino carico con
riflessiviolacei; profumo fruttato
(frutti di bosco); di buona alcolicita
e struttura, delicatamente amaro-
gnolo, gusto armonico e persistente.




CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA GRAPPOLO
CVT 101 medio alta media conico
non molto lungo
con due o piu ali
spargolo
& CVT 3 medio alta medio alta cilindrico
allungato
con due o piu ali
spargolo
CVT 18 elevata buona e costante,| medio, cilindrico
poco soggetto o0 piramidale
ad acinellatura allungato, con piu
ali, spargolo
PicATO
CLONE VIGORIA PRODUTTIVITA GRAPPOLO
CVT 55 moderata buona dimensioni
contenute
CVT 121 medio alta elevata dimensioni

contenute
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ATTITUDINI ENOLOGICHE

vino giallo paglierino - profumo
elegante con note fruttate
intense - grado alcolico elevato -
ben strutturato e sapido

vino giallo paglierino chiaro -
profumo fruttato intenso

e complesso - buon grado
alcolico - ben strutturato

e armonico

colore giallo paglierino chiaro,
ottima resistenza all’ossidazione;
profumo fruttato intenso con note
agrumate; buona alcolicita, ben
strutturato, di buona freschezza
per l'adeguata acidita,

gusto pieno, armonico, sapido.

ATTITUDINI ENOLOGICHE

alcolicita non particolarmente
elevata ma adeguata - profumo
floreale e fruttato - buona
struttura e una certa freschezza

alcolicita elevata - colore giallo
paglierino - profumi intensi

di frutta matura - buona
struttura - gusto rotondo

e armonico




FREISA .. ... P

CVT 15
CVT 20
CVT 154

MOSCATO ... ... P.

CVT AT 57
CN4

CVT CN 16
CVT 190
CVT 63
CVT G9

ARNEIS. . P.

CVT CN 15
CVTCN 19
CVT CN 32

FAVORITA .

CVT 14
CVT 66
CVT 105

DOLCETTO ..........P.

CVT CN 22
CN 69

CVT AL 275
CvT 8

CVT 237
CVT 167

BRACHETTO
CVT 20

BARBERA .

AT 84

CVT AL 115
CVT AT 171
CVT AT 424
CVT 83

R P. 16

___________ p. 20

P. 20

NEBBIOLO .. ..

CN 36

CN 11

CVT CN 142
CVT CN 230
CVT 63
CVT 66
CVT 71

CVT 308
CVT 415
CVT 423
CVT 4

CVT 141
CVT 180
CVT 185

GRIGNOLINO. . ...P.

CVT AT 261
CVT AT 275
CVT 113

ERBALUCE .. _P.

CVT TO 29
CVT TO 30
CVT TO 55
CVT 1O 71

RUCHE. ... P

CVT 1
CVvT 10

MaALvasIA

DI CASORZO . P.

CVT AT 1
CVT AT 43
CVT AT 159

p. 22

PELAGERGA . P.

CVT 3
CVT 40

Uva RARA P

CvT 10
CVT 15

VESPOLINA .. P.

CVT 27
CVT 31

ALBAROLA _ P.

CVT 3
CVT 14
CVT 17

VERMENTINO

CVT 78
CVT 84
CVT 133
CVT 134

ROSSESE ._.._P.

CVT 37
CVT 1.

Bosco.

CVvT 101
CVT 3
CVvT 18

Pieato .. P
CVT 55
CVT 121

ol
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