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LOTTA GUIDATA MOSCA OLEARIA -  Andamento su SCALA PROVINCIALE 

ZONE   
0 - 100 m 

Inf. Attiva (%) 
100 - 200 m 

Inf. Attiva (%) 
200 – 350 m 

Inf. Attiva (%) 

FASCIA 1 
 COSTA 

LEVANTE 
TRATTATO 30/09 o PROS-
SIMO ALLA  RACCOLTA 

TRATTATO 23/09 o IN RACCOLTA 

PONENTE TRATTATO 23/09 o IN RACCOLTA ——- 

     FASCIA 2 
PRIMO ENTROTERRA 

  
  
  

LEVANTE 
TRATTATO 30/09 o PROS-
SIMO ALLA  RACCOLTA 

TRATTATO 23/09 o IN RACCOLTA 

PONENTE TRATTATO 23/09 o IN RACCOLTA 

FASCIA 3 
ENTROTERRA 
  

LEVANTE TRATTATO 23/09  TRATTATO 30/09  TRATTATO 23/09  

PONENTE TRATTATO 30/09  TRATTATO 23/09  

  

 

Proseguono presso il laboratorio regionale di Sarzana le determinazioni del contenuto in olio su olive prelevate in diversi ambiti provinciali, 
allo scopo di fornire indicazioni sullo stato di maturazione delle olive e utili per pianificare eventuali raccolte. Il contenuto medio in olio 
espresso sul peso fresco per la varietà Frantoio/Razzola è risultato essere circa 16,9% (min 11% max 21,7% e possibili rese al fran-
toio comprese tra 7,2% e 14,3%). L’aumento rispetto alla scorsa settimana è di oltre un punto percentuale e risulta più evidente nelle aree 
litoranee; il valore medio su fresco risulta superiore di un punto anche rispetto alla stessa settimana del 2020. Questa settimana sono dispo-
nibili anche i dati delle prime frangiture:  per quanto riguarda le varietà Frantoio/Razzola le rese medie sono di circa 11-12% nelle aree di 
primo entroterra e 12-13% nelle aree litoranee. Le prime frangiture di olive di varietà Leccino hanno dato rese medie del 12%. È comunque 
opportuno ricordare che la maturazione delle olive e l’accumulo in olio dipendono da molti fattori (es. varietà, microclima, tecnica di coltivazio-
ne, carica produttiva) per cui la variabilità tra un oliveto e l’altro può essere molto elevata. Al fine di monitorare l’andamento della maturazio-
ne invitiamo i produttori a registrare le rese effettive che otterranno al frantoio nelle varie frangiture al link https://tinyurl.com/
rese2021 
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