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MARTEDI S Nuvolosita variabile.
1 settembre R::F Temperature in aumento. Le temperature non hanno subito particolari variazioni, pilt marcate
nell'interno, mantenendosi, nei valori massimi intorno ai 30 °C in prossi-
MERCOLEDI e Nuovo peggioramento. mita della costa e poco inferiori nell'entroterra. Le minime si sono man-
2 settembre L) JgF | Temperature stazionarie. tenute sui 21 °C in prossimita della costa, lievemente pil basse a po-
nente e nell'interno anche in virtu degli eventi piovosi, piu significativi
nell'entroterra di ponente.
MATURAZIONE UVE - (prelievo del 24.08.2020)
ZUCCHERI -°Brix ALCOL PROB.LE - % ACIDITA’ - g/l pH
COMUNE VITIGNO
2020 2019 2020 2019 2020 2019 2020 2019
Diano Castello Vermentino 18,6 20 10,5 11,4 6,2 7.7 3,35 3,24
Pigato 14,0 13,2 7,4 6,9 11,6 17,2 2,93 2,76
Dolceacqua
Rossese 17,2 17,4 9,5 9,7 7,3 9,3 3,14 3,04
. Pigato 15,1 18,8 8,2 10,6 8,2 6,2 3,16 3,33
Pontedassio -
Vermentino 14,3 19,2 7,6 10,9 8,3 6,9 3,03 3,19
Pornassio Ormeasco 11,2 13,5 5,6 7,1 13,0 11,3 2,82 2,91
Ranzo Pigato 13,5 16,5 71 9,1 9,7 10,0 2,99 2,99
Soldano loc. Pini Rossese 18,0 20,3 10,1 11,6 6,5 6,3 3,26 3,23
Soldano fraz. Martino Rossese 20,3 20,5 11,6 11,8 6,7 6,3 3,29 3,28
MEDIA 15,8 17,7 8,6 9,9 8,6 9,0 3,11 3,11

In questa settimana, in media, il contenuto in zuccheri € aumentato di 2,1°Brix, mentre I’acidita & calata di quasi 3 g/I. A livello di
aree, le zone a maturazione piu avanzata sono quelle di costa per i bianchi (Vermentino a Diano con 18,6 °Brix) e Soldano per il
Rossese, che in fraz. Martino ha raggiunto 20,3 °Brix. Nelle valli interne, invece, il contenuto medio in zuccheri si aggira intorno ai
14°Brix. Rispetto al 2019, in media non si rilevano differenze significative in merito all’acidita, mentre gli zuccheri sono inferiori
di 1,9°Brix. Nell’ambito del confronto varietale le differenze piu marcate sono nel Vermentino e Pigato, soprattutto a Pontedassio
e a Ranzo, dove il tenore zuccherino medio € inferiore rispettivamente di 4,9, 3,7 e 3° Brix rispetto allo scorso anno ma in alcuni
casi anche le acidita risultano inferiori (es. Vermentino a Diano e Pigato a Dolceacqua).

Si ricorda che la maturazione dipende comunque da molti fattori, e per valutare correttamente quella del proprio vigneto € possi-
bile effettuare analisi delle uve pre-vendemmia. |l Laboratorio Regionale di Sarzana (Pallodola), che fomisce un servizio specifico
per valutare la maturazione delle uve (per maggiori informazioni:https://tinyurl.com/RLanalisi)

Si conferma una eterogenea tenuta sanitaria del grappolo, in alcuni casi con inizio di spaccature e rammollimenti della buccia che se non controllati
adeguatamente potranno generare marciumi.

Coloro che si trovano in queste situazioni dovranno pianificare le raccolte delle uve, diversificare la tipologia di destinazione del prodotto, mettere in
atto opportune strategie fitosanitarie.

PERONOSPORA - La difesa € da considerarsi conclusa nelle aree costiere e interne, rimane tuttavia una condizione di attenzione nelle aree
montane, dove le precipitazioni sono sempre presenti come € successo nei giorni 23 e 24 comportando una ripresa delle infezioni sulla nuova vege-
tazione. In tali aree € consigliabile rinnovare la copertura in fase di scadenza del trattamento come consigliato nei bollettini precedenti, allungare i
tempi di copertura solo nel caso di assenza di precipitazioni e con vigneti che non presentano infezioni in atto.

OIDIO - Anche nelle zone montane I'invaiatura interessa la maggior parte degli acini e di conseguenza la pericolosita del fungo si riduce. In queste
aree & possibile utilizzare zolfo a basso dosaggio o in alternativa prodotti a base di Laminarina (Vacciplant) e Bacillus pumilis (Sonata), oppure anche
AQ10 a base di Ampelomyces quisqualis che ha un effetto sul contenimento delle forme svernanti del fungo. Attenersi alle indicazioni d’'uso
in etichetta.

TIGNOLETTA - Le catture sono in flessione sia nell’estremo ponente che in Valle Arroscia. Attendere i prossimi rilievi, anche sulla base degli effetti
del previsto cambi di condizioni meteo. Scheda tecnica https://bit.ly/RL-tignoletta e prodotti ammessi https://bit.ly/commtignoletta2020
BOTRITE - Tenuto conto delle possibili piogge, coloro che si trovano in situazioni sanitarie a rischio marciumi dei grappoli, previa una ac-
curata sfogliatura della zona produttiva, dovranno intervenire tempestivamente, soprattutto in caso di pioggia, con prodotti antibotritici, preferendo
quelli con minor tempo di carenza. Prodotti commerciali antibotritici ammessi: https://bit.ly/commbotrite2020 Scheda tecnica BOTRITE: http://

bit.ly/botrite20
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